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ВИКОРИСТаННя СЕНСОРНИх хаРаКТЕРИСТИК 
ІДЕНТИФІКацІї М’яСНОї ПРОДуКцІї ПРИ МИТНОМу 

ОФОРМЛЕННІ ДЛя ВИяВЛЕННя ФаЛЬСИФІКацІї 
Та З МЕТОЮ ЗахИСТу СПОЖИВаЧІВ

Анотація. У статті зроблена спроба показати можливості використання сенсорних характерис-
тик ідентифікації м’ясної продукції при митному оформленні для виявлення фальсифікації та з метою 
захисту споживачів, оскільки у процесі митної діяльності з кожним роком збільшується кількість 
випадків недостовірного декларування або неправильного визначення класифікаційного коду м’ясних 
товарів, а співробітники митних органів часто стикаються з проблемою, коли неможливо розрізнити 
інформацію, що міститься на таврі або маркуванні, оскільки у зв’язку з транспортуванням і великим 
об’ємом продукції, що перевозиться, обриси тавра можуть стати нерозпізнаваними. Як показує прак-
тика, отримати інформацію про той чи інший м’ясний продукт не завжди є можливим. Під час прове-
дення митного контролю однією з найважливіших проблем є проблема визначення країни походження 
товарів, що переміщуються через митний кордон України. Правильне визначення країни походження 
імпортованих товарів є основою митного контролю з метою забезпечення економічної безпеки країни, 
щоб уникнути надходження на територію держави контрафактної, неякісної продукції, а також 
для правильного розрахунку і надання тарифних преференцій, пільг і необхідне для застосування осно-
вних заходів зовнішньоторговельної політики, а також з метою статистичної звітності. Розглянуто 
проблему визначення країни походження товару на прикладі ввезення іноземного м’яса великої рога-
тої худоби. Співробітники митних органів, ветеринарного нагляду часто стикаються з проблемою, 
коли неможливо розрізнити інформацію, що міститься на таврі, оскільки у зв’язку з транспортуван-
ням обриси тавра часом стають нерозрізнюваними. Запропоновано введення груп ідентифікації для 
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вирішення проблеми, необхідної для сенсорної ідентифікації на підставі таврування м'ясних туш та 
захисту прав споживачів на безпеку та інформаційне забезпечення. Зроблено висновок про необхідність 
як удосконалення митного законодавства, що регулює питання визначення країни походження товару, 
так і практичного використання з метою забезпечення економічної безпеки України. Проблема пра-
вильності визначення країни походження товару особливо актуальна в сучасний період, оскільки має 
місце ввезення товарів, заборонених до ввезення на територію країни українським урядом.

Ключові слова: експорт, імпорт, м’ясо та м’ясна продукція, сенсорні характеристики ідентифікації, 
захист споживачів.
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USE OF SENSORY CHARACTERISTICS OF MEAT PRODUCTS 
IDENTIFICATION DURING CUSTOMS CLEARANCE TO DETECT 

COUNTERFEITATION AND WITH THE PURPOSE 
OF CONSUMER PROTECTION

Abstract. The article attempts to show the possibilities of using the sensory characteristics of meat products 
identification during customs clearance to detect counterfeitation and to protect consumers, since in the process 
of customs activity the number of cases of inaccurate declaration or incorrect determination of the classification 
code of meat products increases every year, and customs officers often face the problem when it is impossible 
to distinguish the information contained on the stamp or label due to big scale transportation of meat products. 
As practice shows, it is not always possible to obtain information about a particular meat product. During 
customs control, one of the most important problems is the problem of determining the country of origin of goods 
transported across the customs border of Ukraine. The correct determination of the country of origin of imported 
goods is the basis of customs control in order to ensure the economic security of the country, to avoid the entry into 
the territory of the state of counterfeit, low-quality products, as well as for the correct calculation and granting of 
tariff preferences, benefits and is necessary for the application of basic measures of foreign trade policy, as well 
as for statistical reporting. The problem of determining the country of origin of goods on the example of import 
of foreign cattle meat was considered. Employees of customs authorities, veterinary supervision often face the 
problem when it is impossible to distinguish the information contained on the stamp, because in connection with 
transportation the outlines of the stamp sometimes become indistinguishable. The introduction of identification 
groups is proposed to solve the problem necessary for sensory identification on the basis of branding of meat 
carcasses and protection of consumer rights on safety and information support. It is concluded that it is necessary 
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to improve both the customs legislation regulating the issues of determining the country of origin of goods and 
its practical use in order to ensure the economic security of Ukraine. The problem of correct determination of the 
country of origin of goods is especially relevant in the modern period, since there is an import of goods prohibited 
for importation into the territory of the country by the Ukrainian government.

Key words: export, import, meat and meat products, sensory characteristics of identification, consumer 
protection.
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Постановка проблеми. чи не найпершою 
інституцією, робота якої зазнала відчутних змін 
у зв’язку із введенням воєнного стану, стала 
митниця. Парламент, Уряд України та профільні 
органи виконавчої влади ухвалили значну кіль-
кість нормативно-правових актів, що не лише 
спрощують порядок митного оформлення товарів, 
транспортних засобів, а й надають певні пільги 
для імпортерів. Ці заходи спрямовані на опера-
тивне, безперешкодне та повноцінне забезпечення 
населення України та Збройних Сил України всім 
необхідним у такий складний час [1, 4, 9].

Новації митного оформлення товарів сто-
суються імпортних та експортних операцій, 
порядку роботи митних органів, правового регу-
лювання ввезення деяких товарів тощо. У процесі 
митної діяльності з кожним роком збільшується 
кількість випадків недостовірного декларування 
або неправильного визначення класифікаційного 
коду м’ясних товарів. 

Співробітники митних органів часто стика-
ються з проблемою, коли неможливо розрізнити 
інформацію, що міститься на таврі або маркуванні, 
оскільки у зв’язку з транспортуванням і вели-
ким об’ємом продукції, що перевозиться, обриси 
тавра можуть стати нерозпізнаваними. Як показує 
практика, отримати інформацію про той чи інший 
м’ясний продукт не завжди є можливим. 

Величезна кількість помилок пов’язана 
з визначенням видової приналежності м’ясного 
продукту, країни походження, ступеня обро-
блення м’яса і харчових м’ясних субпродуктів, 
а також відповідності представленого товару 
супровідним документам.

аналіз останніх досліджень і публікацій. 
Забезпечення населення м’ясними продуктами 
харчування здійснюється переважно завдяки 
власному виробництву, а також постачанню за 
імпортом [2]. Виробництво м’яса і продуктів його 
переробки – один із вагомих секторів харчової 
промисловості України зі зростаючим (в окремих 
сегментах) експортно-імпортним потенціалом 
[7]. Проте виникає низка проблем, які можуть 

вплинути як на його розвиток, так і на забезпе-
чення внутрішнього ринку окремими видами 
м’ясної продукції. Зокрема, за останні роки спо-
стерігалися такі негативні тенденції, як зниження 
сировинного потенціалу (окремих видів м’яса), 
зменшення обсягів глибинної переробки (нато-
мість експорту охолоджених та заморожених 
продуктів), зміна географії зовнішньоекономіч-
ної діяльності та інше.

Питання експорту-імпорту м’яса широко 
досліджується в сучасних наукових працях. До 
прикладу, і. В. Тюха, Т. В. Полінчик-Ярова [13] 
висвітлюють загальні проблеми експорту-імпорту 
агропродукції; В. Л. гераймович, і. Л. гуменюк, 
О. г. Кубай [3], Н. і. Патика, К. А. Пріб [10] дослі-
дили питання стану тваринництва та експорту 
продукції тваринного походження (зокрема, 
м’яса); інші автори [6, 16, 17] у дослідженнях 
конкретизують проблеми та перспективи розви-
тку м’ясопереробних виробництв та досліджень 
властивостей їх продукції [1, 9, 12, 15].

Постановка завдання. метою статті було 
дослідження практики використання сенсорних 
характеристик ідентифікації м’ясної продукції 
та країни її походження під час митного оформ-
лення для виявлення можливої фальсифікації 
та з метою захисту прав споживачів на безпеку 
та достовірну інформацію про місцезнаходження 
виробника.

Виклад основного матеріалу дослідження. 
Під час проведення митного контролю однією 
з найважливіших проблем є проблема визначення 
країни походження товарів, що переміщуються 
через митний кордон України. Правильне визна-
чення країни походження імпортованих товарів 
є основою митного контролю з метою забезпе-
чення економічної безпеки країни, щоб уникнути 
надходження на територію держави контрафак-
тної, неякісної продукції, а також для правиль-
ного розрахунку і надання тарифних преферен-
цій, пільг і необхідне для застосування основних 
заходів зовнішньоторговельної політики, а також 
з метою статистичної звітності. 
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Документами, що підтверджують країну похо-
дження товару, є: 

− з країн далекого зарубіжжя: сертифікат 
форми “А”. Цей сертифікат є підставою для зни-
ження ставок ввізних митних зборів у розмірі 
75% від базової ставки (100%) щодо товарів, які 
походять із країн, що розвиваються, і звільнення 
від сплати ввізних митних зборів щодо товарів, 
які походять із найменш розвинених країн;

− з країн ближнього зарубіжжя: сертифі-
кат форми “СТ-1”. Сертифікат походження за 
формою СТ-1 потрібен на митниці при ввезенні 
товару на територію держави для підтвердження 
країни походження товару.

Основною проблемою підтвердження пра-
вильності застосування преференцій, що вини-
кає під час митного контролю м’ясної продук-
ції, є розбіжність номерів пломб, зазначених 
у документах, що подаються до митних органів, 
з номерами пломб відправника на контейнерах, 
що прибули. Так, під час використання форм 
митного контролю: митного огляду, митного 
огляду, перевірки документів і відомостей, пере-
вірки маркування товарів спеціальними марками 
та наявності на них ідентифікаційних знаків – 
виникають різночитання фактичного та докумен-
тального контролю. Приміром, така розбіжність 
виявляється під час аналізу даних коносамента, 
що подається, з номерами пломб на контейнерах, 
що прибули. Така невідповідність свідчить про 
можливу недбалість, якої припускаються інспек-
тори з огляду під час складання актів митного 
огляду (неправильно вказуються номери пломб) 
або відправники, перевізники під час складання 
товарно-транспортних накладних. Усі перерахо-
вані моменти не дають змоги підтвердити пра-
вильність надання заявлених тарифних префе-
ренцій. Статистики з цієї проблеми не ведеться, 
але в узагальнюючих доповідях різних митних 
структур ця проблема обговорюється.

розглянемо проблеми визначення країни похо-
дження товару на прикладі ввезення іноземного 
м’яса великої рогатої худоби. Співробітники мит-
них органів, ветеринарного нагляду часто стика-
ються з проблемою, коли неможливо розрізнити 
інформацію, що міститься на таврі, оскільки 
у зв’язку з транспортуванням обриси тавра 
часом стають нерозрізнюваними. Визначаючи 
країну походження на підставі проставлених на 
тушах клейм, ми фактично сподіваємося тільки 
на сумлінність іншої держави у виконанні зако-
нодавства, що, як показує практика, не завжди 
дотримується. Під час переміщення товарів вико-

ристовують різні пломби, як-от: фліклок, унісіл, 
крабсіл, нейлсіл, стікер, трос, едсіл, даблсіл, трек-
сіл, наліпка-індикатор, шипбегсіл, екстрасіл і т. д. 
Ці пломби являють собою єдину конструкцію: 
металеву або пластикову стрічку (трос) з надій-
ним пристроєм замка на кінці. 

Наклейка на яловичій тушці жодним чином 
не може слугувати клеймом, оскільки її можна 
стерти або в особливому випадку підправити, 
і до того ж інструментом визначення країни похо-
дження та індивідуальних особливостей товару. 
Для вирішення вищевказаної проблеми, необхід-
ної для визначення країни походження на під-
ставі таврування м’ясних туш, можливе введення 
груп ідентифікації. 

Перша група ідентифікації – впровадження 
системи проставлення електронних або ультрафі-
олетових клейм. Клеймо буде являти собою спе-
ціальний стікер у вигляді штрих-коду, який буде 
проставлятися на всіх тушах після проведення 
експертизи. Для розпізнавання клейма пропо-
нується використовувати спеціальні пристрої на 
кшталт сканера з використанням УФ- та інших 
випромінювань. Ця система являє собою сучасні 
види касових апаратів, коли за допомогою пев-
ного набору цифр можна буде дати майже повну 
інформацію про цей товар. 

Друга група ідентифікації – використання 
засобів, що сприяють правильному визначенню 
країни походження товару, а саме: 

− використання спеціального захисного 
паперу, який матиме необхідні засоби захисту за 
принципом водяних знаків. Використання спеці-
альних матеріалів, в яких будуть дані про товар, 
що не дасть змоги учасникам ЗеД спеціально 
їх пошкодити. Використання фізико-хімічних 
показників, які слугуватимуть додатковим контр-
олем якості м’ясної продукції, що ввозиться 
в Україну; 

− використання фізико-хімічних змін, що 
запобігають повторному заморожуванню або 
проставленню тавра на вже заморожене м’ясо, 
які будуть одразу відображатися на використову-
ваному стікері; 

− використання особливого чорнила, за 
допомогою якого наноситиметься необхідна 
інформація. Також фарба, що застосовується для 
нанесення позначки, відповідатиме всім необхід-
ним нормам безпеки. Це дасть змогу уникнути 
загрози переклеювання або зміни змісту мітки; 

− інші засоби захисту, у т. ч. використання 
графічної голограми. Введення таких засобів 
захисту необхідне, щоб забезпечити більш точ-
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ний контроль і захист встановленого клейма. Як 
засіб захисту можуть бути використані також різні 
види печатки, типографічний захист тощо. Пропо-
новані шляхи вдосконалення системи визначення 
країни походження товару необхідні для: 

− створення сприятливих умов застосування 
електронного декларування для учасників ЗеД, 
а саме: запровадження спрощеної процедури 
формування електронної копії декларацій на 
товари; 

− розвитку системи електронної взаємодії 
та отримання відомостей про дозвільні доку-
менти безпосередньо від уповноважених вико-
навчих органів України, які їх видали, а не від 
учасників ЗеД; 

− розширення зовнішньоекономічних 
зв’язків як джерела безперервного економічного 
зростання, наповнення внутрішнього ринку якіс-
ними товарами; 

− посилення контролю за збиранням митних 
платежів, які є однією з найбільш ємних дохідних 
статей державного бюджету; 

− реалізації права споживача на інформацію 
про походження товару.

Дослідження проблем, необхідних для пра-
вильного визначення країни походження на 
підставі таврування м’ясних туш, дає підстави 
запропонувати дві групи ідентифікації: перша, 
що ґрунтується на впровадженні системи про-
ставлення електронних або ультрафіолетових 
клейм; друга, що ґрунтується на використанні 
спеціальних засобів, які дадуть змогу удоскона-
лити митний контроль з метою вдосконалення 
митного адміністрування ввезення іноземної 
м’ясної продукції. 

м’ясо забійних тварин має видові відмінності 
за органолептичними показниками, зокрема 
за кольором і консистенцією жиру на туші 
та іншими характеристиками визначення видової 
приналежності забійних тварин для м’яса різного 
виду, віку та від корму тварин. Кольори залежно 
від видової приналежності варію-
ються від блідо-рожевого до темно-
коричневого. Однак колір м’язової 
тканини має відмінності навіть 
у межах однієї видової групи. 

До факторів, що впливають на 
ідентифікацію, відносять також вік 
тварини, кількість заморожувань 
тощо, наприклад, м’ясо, заморо-
жене двічі, має темніший колір, ніж 
м’ясо, яке піддалося одноразовому 
заморожуванню [8, 17]. У практиці 

для визначення видової приналежності часто 
використовують анатомічні особливості кісток 
і внутрішніх органів тварин (рис. 1). Ці особли-
вості тих чи інших тварин у більшості випадків 
співробітник митного органу визначити не зможе.

Посадові особи митних органів проводять 
перевірку документів після прибуття товарів на 
територію України в спеціалізованих пунктах 
пропуску спільно зі здійсненням державного 
ветеринарного нагляду [5, 11, 12]. Крім доку-
ментарного та фізичного контролю, у випадках, 
коли у співробітника митних органів виникають 
сумніви з приводу достовірності наданих даних, 
потрібне залучення фахівців, зокрема і ветери-
нарних лікарів, для проведення лабораторного 
контролю, особливо у випадках використання 
специфічних видів фальсифікації (рис. 2). 

Порівнюючи способи асортиментної фальси-
фікації і фальсифікації якості, очевидно, що деякі 
способи (розведення продуктів водою, введення 
більш дешевих компонентів сировини за раху-
нок більш дорогоцінних) викликають одночасно 
обидва види фальсифікації. Найчастіше асор-
тиментна фальсифікація м’яса спостерігається 
у випадках, коли розмитнюються м’ясні об’єкти, 
призначені на території України подальшій техно-
логічній переробці. Сприяє асортиментній фаль-
сифікації і постачання м’яса дрібними подрібне-
ними шматками, коли неможливо визначити його 
біологічну та морфологічну належність.

ідентифікаційна експертиза м’яса потребує 
багато часу, проте і його не завжди буває достат-
ньо. м’ясо є швидкопсувним продуктом, що 
зобов’язує перевіряти його в максимально швидкі 
терміни, не втрачаючи об’єктивність результа-
тів. У більшості випадків провести дослідження 
якісно й оперативно не представляється можли-
вим, а отже, час проведення митного контролю 
збільшується. Саме тому система ідентифікації 
м’яса та харчових м’ясних субпродуктів потре-
бує змін та використання інноваційних техноло-

 

Рис. 1. Критерії ідентифікації м’яса тварин 
(Джерело: складено авторами)
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гій, зокрема запровадження системи електронної 
ідентифікації на основі електронного таврування. 

Технологія електронного таврування перед-
бачає імплантацію електронного тавра на етапі 
проведення експертизи одразу після забою 
та оброблення тварини. Після цього всі подальші 
дії з м’ясом фіксуватимуться, зокрема кількість 
заморозок, країна походження м’яса, пересування 
товару, умови його зберігання (температура). 
Внесення початкових даних має відбуватися на 
основі міток, проставлених тварині за життя, 
в яких міститься інформація про щеплення, хво-
роби, вагу, вік тощо, а також додаткові відомості, 
надані після експертизи. Доцільним є форму-
вання єдиної бази для відстеження повного циклу 
життя тварини, а також дій, вчинених із її тушею 
після забою. Для розпізнавання клейма поса-
довим особам митних органів необхідно буде 
використовувати спеціальні зчитувальні при-
строї. У подальшому можливе розроблення про-
грами для смартфонів, що дасть змогу отриму-
вати інформацію одразу на електронні пристрої 
та вносити відповідні зміни до єдиної бази. 

Висновки і перспективи подальших дослі-
джень у даному напрямі. розробка та впро-
вадження єдиної системи ідентифікації м’яса 
і м’ясної продукції з використанням електро-
нного таврування при певній трудомісткості 
та дороговартісності має суттєві переваги: 

− по-перше, істотне скорочення часу прове-
дення митного контролю; 

− по-друге, зменшення випадків фальсифіка-
ції м’яса та харчових м’ясних субпродуктів; 

− по-третє, відсутність потреби залучення 
спеціалістів інших галузей для проведення іден-

тифікації, а також підвищення безпечності вве-
зення м’ясних товарів у нашу країну.

Для підвищення ефективності застосування 
системи електронної ідентифікації паралельно 
з використанням сенсорних ідентифікаційних 
характеристик видів м’ясної продукції важливо 
мінімізувати негативний вплив суб’єктивних 
та методичних факторів на якість процесів вимі-
рювань. 

Для широкого впровадження оптичних і елек-
тричних методів у практику оперативної ідентифі-
кації можна сформулювати наступні рекомендації: 

1) виробити рекомендації про ефективність 
застосування цих методів для ідентифікації  
видів м’яса; 

2) розробити алгоритми ідентифікації  
видів м’яса; 

3) розробити засоби ідентифікації, які за 
сукупністю своїх характеристик забезпечува-
тимуть необхідну вірогідність та оперативність 
контролю м’ясної продукції в місцях її продажу. 

Для оперативної ідентифікації видів м’яса 
та його якості необхідно визначити їх характерні 
ознаки, систематизувати їх, що сприятиме вико-
ристанню теорії розпізнавання образів та сучас-
них програмованих засобів. реалізація запропоно-
ваного підходу до розвитку методів ідентифікації 
м’ясної продукції дозволить забезпечити опера-
тивний моніторинг процесів вимірювань і контр-
олю, підвищить ефективність і результативність 
метрологічної діяльності у сфері логістичного 
супроводу переміщення м’ясної продукції через 
митний кордон України.

Поряд із цим існує необхідність як удоско-
налення митного законодавства, що регулює 

Рис. 2. Види фальсифікації м’яса і м’ясних товарів 
(Джерело: складено авторами)
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питання визначення країни походження товару, 
так і його практичного використання з метою 
забезпечення економічної безпеки України. Про-
блема правильності визначення країни похо-
дження товару особливо актуальна в сучасний 
період, оскільки має місце ввезення товарів, забо-
ронених до ввезення на територію країни україн-
ським урядом.
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